
【セパージュ】チャレッロ 35%
                            マカベオ　35%

                             パレリャーダ　30%

参考小売価格￥1,500（税別）

CAVA ( カバ ) とは…
シャンパーニュ同様、

伝統的製法と呼ばれる

瓶内二次発酵方式により造られる

スペイン産スパークリングワイン。

地下のセラーで長時間熟成させるため、

洞窟＝CAVA という名前が付けられました。 

【企画制作・輸入販売】株式会社リンクイン
〒110-0015　東京都台東区東上野 6-10-5  大木ビル 2F
TEL:03-5830-8828  FAX:03-5830-8838

「カバ ヒッポ」の売上の一部を上野動物園サポーターとして寄付致します。

キリリとした辛口の中に、
愛らしいカバをイメージし、
ほのかに甘みを感じる
DRY 仕立て。

       AVA Hippo           
　　　  Cuvée UENO M44
カバ ヒッポ                      
          キュヴェ・ウエノ・エム 44

1911 年（明治 44 年）、

上野動物園に日本初来園となる

カバがやってきました。

その史実に基づき造られた、

特別な CAVA カバ

(スパークリング・ワイン)

品質を重視するため、
祖父が 1827 年の CAVA 誕生の
立役者として活躍した一族の率いる
蔵に、夢のカバ生産を依頼。
世界初の CAVA を手掛けた DNA が

「カバ ヒッポ」には息づいています。


